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I prodotti oggetto di rilevazione

Sono stati selezionati complessivamente 49 prodotti, così suddivisi: 10 prodotti per la frutta, 11 per gli ortaggi, 10 per le carni, 5 per l’ittico, 6 
per formaggi, latticini e uova, 7 prodotti stagionali per frutta e ortaggi.

NUMERO TIPOLOGIA PRODOTTO VARIETA' DESCRIZIONE
Unità di 
misura

1Frutta Arance Bionde Nr 8 - cat. 1 - Italia €/kg

2Frutta Arance Bionde Nr 8 - cat. 1 - Extraeuropee €/kg

3Frutta Arance Bionde Nr 8 - cat. 1 - Spagna €/kg

4Frutta Banane Cavendish - n.c. - cat. 1 - America Centrale €/kg

5Frutta Banane Cavendish - n.c. - cat. 1 - Chiquita - America Centrale €/kg

6Frutta Mele Golden Delicious - 70-80 mm - cat. 1 - - Italia - di pianura €/kg

7Frutta Mele Golden Delicious - 80-85 mm - cat. 1 - Igp Alto Adige €/kg

8Frutta Mele Golden Delicious - 80-85 mm - cat. 1 - Val di Non Dop - Trentino €/kg

9Frutta Pere Williams - 70-75 - cat. 1 - Italia €/kg

10Frutta Kiwi Hayward - 110-120 gr - cat. 1 - Italia €/kg

11Ortaggi Pomodori Ciliegini  - cat. 1 - Italia €/kg

12Ortaggi Pomodori Cuore di bue verdi - 82-102 mm - cat. 1 - Italia €/kg

13Ortaggi Pomodori Tondi lisci rossi a grappolo - 67-82 mm - cat. 1 - Italia €/kg

14Ortaggi Carote Medie - alla rinfusa. - cat. 1 - Italia €/kg

15Ortaggi Cipolle Dorate - 40-60 mm - cat. 1 - Italia €/kg

16Ortaggi Insalata Lattuga a cappuccio - cat. 1 - Italia €/kg

17Ortaggi Insalata Lattuga romana - cat. 1 - Italia €/kg

18Ortaggi Patate Novelle - 40-80 mm - cat. 1 - Italia €/kg

19Ortaggi Patate Pasta gialla - 40-80 mm - cat. 1 - Italia €/kg

20Ortaggi Zucchine Costolute lunghe - 14-21 cm. - cat. 1 - Italia €/kg

21Ortaggi Zucchine Scure lunghe - 14-21 cm. - cat. 1 - Italia €/kg

NUMERO TIPOLOGIA PRODOTTO VARIETA' DESCRIZIONE
Unità di 
misura

43Frutta Cachi Comuni cal. 80-85 cat.1 - Italia €/kg

44Frutta Clementine Cal. 3 - Italia €/kg

45Frutta Clementine Cal. 3 - Spagna €/kg

46Frutta Susine Tipo Black cal. 50-55 cat. 1 - Italia €/kg

47Frutta Uva da tavola Bianca Italia cat. 1 - Italia €/kg

48Ortaggi Radicchi Rosso tondo cat. 1 - Italia €/kg

49Ortaggi Zucche Lunghe cat. 1 - Italia €/kg

NUMERO TIPOLOGIA PRODOTTO VARIETA' DESCRIZIONE
Unità di 
misura

22Carni Bovino Carne macinata di bovino adulto - Italia €/kg

23Carni Bovino Fettina di scamone di bovino adulto - Italia €/kg

24Carni Bovino Fettina di scamone di vitello - Italia €/kg

25Carni Pollame Coscia di pollo - Italia €/kg

26Carni Pollame Petto di pollo - Italia €/kg

27Carni Pollame Petto di tacchino - Italia €/kg

28Carni Pollame Pollo a busto - Italia €/kg

29Carni Suino Lombo di suino (senza osso) - Italia €/kg

30Carni Suino Lombo di suino (con osso) - Italia €/kg

31Carni Suino Salsiccia di suino - Italia €/kg

32Ittico Alici - Acciughe Pescato Nazionale €/kg

33Ittico Branzino - Spigola Allevato 400 - 600 gr. - Italia €/kg

34Ittico Cozze Allevato Italia €/kg

35Ittico Cozze Allevato Spagna €/kg

36Ittico Salmone fresco Allevato Norvegia in tranci €/kg

37
Formaggi e 
latticini Fiordilatte Mozzarella di latte vaccino 125 gr - latte 100% italiano €/kg

38
Formaggi e 
latticini Grana Padano Grana Padano dop 16 mesi di stagionatura €/kg

39
Formaggi e 
latticini Mozzarella Mozzarella di latte di bufala campana dop 250 gr €/kg

40
Formaggi e 
latticini

Parmigiano 
Reggiano Parmigiano Reggiano dop 24 mesi di stagionatura €/kg

41
Formaggi e 
latticini Pecorino romano Pecorino romano dop 8 mesi di stagionatura €/kg

42Uova Uova
Confezione da 6 uova fresche da allevamento italiano a terra -
taglia L €/confezione
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I mercati di rilevazione
Tabella 1 - Comuni capoluogo di regione o provincia autonoma,
popolazione residente, numero massimo di mercati ed elenco
dei mercati presso i quali effettuare la rilevazione.
Comune capoluogo di 

regione o provincia 

autonoma

Popolazion

e residente

N° massimo 

di mercati
Mercati

Ancona 98.950 2
Mercato centrale delle Erbe

Mercato coperto Marratta

Aosta 33.154 2

Mercato cittadino Piazza Cavalieri di Vittorio Veneto 

(con prodotti campagna amica)

Mercato quartiere Cogne via Montfallere

Bari 316.736 2
Mercato Manifattura tabacchi, ex via Nicolai

Mercato Santa Scolastica

Bologna 389.200 2
Mercato delle Erbe

Mercato Albani

Bolzano 106.410 2
Mercato di Piazza Vittoria

Mercato di Piazza Municipio

Cagliari 148.296 2
Mercato San Benedetto

Mercato di Via Quirra

Campobasso 47.313 2
Mercato coperto via Monforte (solo agroalimentare)

Mercato piazza Cavour (Campagna amica)

Catanzaro 84.849 2
Via Paglia, Quartiere Sant'Antonio, 

Mercato Casciolino (Catanzaro lido, sul lungomare)

Firenze 362.742 2
Mercato San Lorenzo

Mercato Sant'Ambrogio

Genova 561.191 2

Mercato orientale, via XX Settembre 

Mercato comunale Terralba, quartier Marassi, sito in 

Piazza Terralba

L'Aquila 69.659 2
Mercato di piazza d'Armi (L'Aquila)

Marcato di piazza marcato (Avezzano)

Milano 1.358.420 6

Mercato di Cermenate

Mercato di Piazzale Martini

Mercato di Via Crema

Mercato di Via Fauché

Mercato di Via Osoppo

Mercato di Via Papiniano

Nota: il numero e l’identificazione di mercati su cui effettuare la rilevazione è stato definito, sulla base delle esperienze
delle Camere sul territorio, in base alla grandezza del comune in termini di popolazione residente. Nel caso dell’Aquila
uno dei due mercati fa riferimento al comune di Avezzano, comunque nel territorio provinciale.

Comune capoluogo di 

regione o provincia 

autonoma

Popolazione 

residente

N°  massimo 

di mercati
Mercati

Napoli 917.510 4

Mercato di Antignano

Mercato di Fuorigrotta

Mercato di via Pignasecca

Mercato Torretta

Palermo 632.499 3

Mercato di Ballarò (I circoscrizione)

Mercato Viale Campania (VI circoscrizione)

Mercato Guglielmo il Buono (Parcheggio Emiri, V 

circoscrizione)

Perugia 162.367 2
Mercato di Pian di Massiano

Mercato di Ponte San Giovanni

Potenza 64.470 2
Mercato di Via Milano

Mercato di via Nitti

Roma 2.755.309 6

Mercato di Centocelle

Mercato di Irnerio

Mercato di San Basilio

Mercato di Testaccio

Mercato di Val Melania

Mercato Trionfale

Torino 847.398 3

Mercato di Porta Palazzo

Mercato di Santa Rita

Mercato Corso Racconigi

Trento 118.277 2
Mercato di Piazza Santa Maria Maggiore  

Mercato contadino (Piazza Dante)

Trieste 199.032 2
Mercato Piazza Hortis

Mercato Piazza Foraggi

Venezia 250.913 2
Mercato di Mestre

Mercato di Rialto
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I banchi di rilevazione

Tabella 1 - numero minimo e massimo di banchi di rilevazione per
ciascun comparto dei prodotti.

Per ogni mercato il rilevatore rileva i prezzi tramite
intervista e/o osservazione dei cartellini esposti.
Il rilevatore, utilizzando apposito supporto digitale,
inserirà i dati oggetto della rilevazione per singolo
banco su una piattaforma CAWI sviluppata ad hoc per
l’indagine.
La rilevazione andrà effettuata sul maggior numero

possibile di banchi e comunque su un numero non

inferiore e non superiore a quelli indicati in tabella per

ciascuna categoria di prodotto.

Comparto 
N° minimo di 

banchi 
N° massimo di 

banchi 

Frutta 5 10 

Ortaggi 5 10 

Carni 3 5 

Ittico 3 5 

Formaggi, latticini e uova 3 5 

 

Figura 1 – esempio CAWI per la rilevazione dei prezzi per singolo banco.
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Sintesi del processo di rilevazione 

UDM Garante e Unioncamere-
BMTI ricevono i dati inseriti dal
rilevatore sul software di
Limesurvey

2
Unioncamere-BMTI effettua
un’elaborazione dei dati inviati dal
rilevatore e calcola su un file excel il
prezzo minimo, massimo, mediano,
medio e il numero di banchi in cui ha
rilevato, dando evidenza di eventuali
outlier

3

Unioncamere-BMTI invia tramite
mail al rilevatore il file excel con
l’elaborazione effettuata

4
Il rilevatore, a partire
dall’elaborazione ricevuta,
produce il file finale della
rilevazione nel singolo mercato

Il rilevatore trasmette via mail a
UDM Garante i dati sui prezzi
calcolati sulla base delle sue
rilevazioni, mettendo in copia la
Camera di Commercio e
Unioncamere-BMTI

6

Il rilevatore1 effettua la rilevazione2

dei prezzi dei prodotti per banco,
ove possibile tramite osservazione
dei cartellini su un supporto
digitale, altrimenti tramite
intervista all’esercente

1

5

1 Il rilevatore, identificabile mediante documento di nomina della rispettiva associazione dei consumatori di appartenenza, si impegna con 
l’assunzione dell’incarico ad effettuare rilevazioni indipendenti e neutrali, mantenendone la riservatezza.
2 Il processo di rilevazione viene svolto con cadenza settimanale. L’indagine si svolge per fasi articolate bimestrali.
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Strumenti a supporto del rilevatore 
File in formato excel che Unioncamere-BMTI invia al rilevatore con l’elaborazione dei dati da lui raccolti.
Nelle colonne dalla F alla O sono inseriti i prezzi indicati dal rilevatore, in quelle in grigio dalla P alla T sono effettuate le
elaborazioni.
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Ulteriori attività del sistema camerale

1. Formazione per i rilevatori: i rilevatori, che dovranno già possedere adeguate competenze tecniche (formazione specifica
in materie agrarie ed alimentari oppure comprovata esperienza nel settore ortofrutticolo), saranno formati sia dal punto
di vista metodologico sia dal punto di vista del funzionamento degli strumenti di raccolta dei dati.
Output: 2 webinar di formazione e una guida all’indagine in pdf.

2. Primo controllo ed elaborazione dei microdati inseriti nel CAWI dal rilevatore. Attività settimanale per tutti i mercati su cui
viene effettuata la rilevazione.

3. Ideazione e redazione di 21 documenti di lettura economica sui singoli territori anche con riferimento agli esiti della
rilevazione effettuata. Per la lettura delle dinamiche inflattive locali saranno inoltre utilizzati i dati degli indici provinciali
messi a disposizione da ISTAT.

APPENDICE ALLA PRESENTAZIONE

Si fa espressa riserva di eventuali integrazioni o aggiornamenti successivi delle note operative (linee guida) illustrate nel presente documento
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